-

- Menu du mois de mai 2025 Riorges
05/05/2025 06/05/2025 07/05/2025 08/05/2025 09/05/2025
Salade de pommes de terre Salade de Boulgour Mélange de salades vertes
Emincé de volaille a I'ancienne Colombo de poisson Coulis de tomate et fromage rapé
Carottes fraiches sautées Poélée de légumes Torsade de I'épi roannais
Petit moulé calcium Yaourt nature Yaourt nature de la ferme
Banane Kiwi Beignet
12/05/2025 13/05/2025 14/05/2025 15/05/2025 - Menu du terroir 16/05/2025
Salade de betteraves Tomates basilic Salade verte de région CEufs mayonnaise
Hachis parmentier Filet de poisson au citron Saucisson vigneron Tarte aux légumes
Yaourt aromatisé de la ferme Haricots verts Pates de I'épi roannais Poélée campagnarde
Pomme du Pilat Fromage a la coupe de la ferme Yaourt bio Camenbert portion
Ananas a croquer Gateau du chef Créme dessert au chocolat
19/05/2025 20/05/2025 21/05/2025 22/05/2025 23/05/2025
Salade de blé Salade verte tomates mais Salade de chou au curry Salade de péates et crudités
Cordon bleu de volaille Emincé de porc aux oignons Boulettes de soja sauce estragon Filet de poisson moutarde a I'ancienne
Carottes fraiches sautées Pates Papillons Riz créole Ratatouille fraiche
Yaourt bio aromatisé fruits rouges | Petit moulé ail et fines herbes Cantail de la ferme & la coupe Fromage portion
Orange Entremets vanille Pastéque Gateau du chef
26/05/2025 27/05/2025 28/05/2025 29/05/2025 30/05/2025
Terrine de chez Chassignol Tomates feta
Poulet roti Pizza aux 3 fromages

Petits pois étuvés
Fromage blanc sucré
Nectarine ou péche

Haricots verts
Saint Moret
Compote de pommes







