- Menu du mois de novembre 2024 Riorges
04/11/2024 05/11/2024 06/11/2024 07/11/2024 08/11/2024
Radis beurre Chou blanc vinaigrette Soupe Salade de lentilles
Spaguettis sauce bolognaise Riz coulis de tomate/fromage rapé Emincé de porc facon tajine Filet de poisson sauce échalote
Yaourt nature Brie a la coupe Semoule Haricots verts persillés
Compote Créme dessert chocolat de la ferme Petit moulé nature Tomme de la ferme
Quatre quart du chef Fruit
11/11/2024 12/11/2024 13/11/2024 14/11/2024 15/11/2024
Terrine Chassignol Soupe Carottes rapées
Filet de hoki Steak haché charolais Chili sin carne
Férié Purée fraiche Petits pois Riz
Fromage Yaourt aromatisé de la ferme Cantal & la coupe
Clémentine Gateau du chef Nappé caramel
18/11/2024 19/11/2024 20/11/2024 21/11/2024 Aréme café/chocolat 22/11/2024
Soupe Salade de haricots verts Salade p. de terre & la créme de café Chou blanc
Chou farci Penne coulis de tomate Sauté beeuf charolais roannais Poisson du jour
Lentilles fromage rapé sauce chocolat Riz
Fromage portion Yaourt bio Poélée campagnarde Yaourt
Compote Fruit Fromage coupe/Gateau chocolat Fruit
25/11/2024 26/11/2024 27/11/2024 28/11/2024 29/11/2024
Carottes rapées Salade mélangée Soupe Paté en crodte cornichons
Parmentier végétarien Colin a la creme Saucisse liasse de Ressins Emincé de volaille fagon basquaise
Yaourt nature de la ferme Epinard béchamel Riz Flan de potimaron
Compote Fromage Fromage de la ferme Fromage a la coupe
Flan vanille Cake au citron du chef Fruit







